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ESPAIS | SERVEIS

1. Recinte Firal 2. Centre de serveis 3. Zona daparcament expositors
4. Cooperativa 5. Agrobotiga 6. Ajuntament 7. Museu Cal Cabalesila
2. Museu de les nines

BARS | RESTAURANTS

1. Bar restaurant Sol Naixent 2. Bar restaurant 2009 3. Bar restaurant Coloma
4, Barrestaurant La Placa 5. U.R.M. La Societat 6. Cram Restaurant (ctra. C-12,km 102)

ORGANITZA:

Ajuntament
de Maials

COLLABORA:

. .. . Generalitat de Catalunya
Diputacié de Lleida Departament d’Acci6 Climatica,

La forga dels municipis Alimentaci6 i Agenda Rural



Salutacid

Benvolguts veins i amics de Maials, benvolgudes amigues i veines de Maials.

Com ja és tradici6 per aquestes dates, ens retrobem amb la Fira de I'Oli Verd de
Maials, una cita obligada per a totes les persones que estimen aquesta terraiel
seu producte més preuat. No cal dir que, des de 'Ajuntament i la Cooperativa
del Camp Foment Maialenc, us convidem a visitar-la els dies 18 i 19 de novem-
bre vinents.

En la salutaci6 de I'any passat, recordo que us parlava que ens trobavem davant
una edici6 forca especial de la fira, i que aix0 era aixi per tres fets: primer, per-
queé la fira complia 25 anys d’historia; en segon terme, perqué era la primera fira
que celebravem amb normalitat absoluta després de la pandémia, i en tercer
lloc, perque aquella edici6 arribava —i ho transcric al peu de la lletra— “en uns
temps especialment complicats per al sector, en un any de sequera extremaide
crisi que ens esta collant d'alld més”. Doncs ha passat un any, i tot i que sembli
impossible, la sequera extrema no només persisteix, sindé que s'ha agreujat, i,
amb ella, shan incrementat les dificultats per al sector, empitjorades per altres
qiiestions que van més enlla de la climatologia i que aqui i ara no cal que us
recordi.

En qualsevol cas, i amb tots els matisos que vulgueu, al seca es preveu una molt
mala collita dolives, pitjor fins i tot que la de I'any passat, amb la qual cosa acu-
mulem dos campanyes forca negatives que estan posant a prova la capacitat de
la pagesia per tirar endavant. Per quedar-nos amb algun element positiu, ens
hem de consolar amb el fet que, gracies al reg de suport, a 1a nostra cooperativa
disposarem doli per tal que tothom qui vulgui en pugui comprar.

Seguim, perod, en una situacié limit, de manera que, al marge desperar que plo-
gui, només em queda demanar-vos a tots i a totes que continueu treballant
com fins ara, i instar les diferents administracions que demostrin amb fets —i
no amb paraules— que sén conscients que el sector agricola és clau per a tot el
pais i que, en conseqiiéncia, hi destinin els recursos que necessita i es mereix
per sobreviure. Esperem que en breu es donin ajuts per als diversos cultius que
tenim a la nostra zona, comencant per l'olivera, l'ametller i el cereal.

Deixant de banda la sequera, i tornant als altres punts que us recordava abans,
no cal dir que, un any després de recuperar el format presencial i sense res-
triccions, la Fira de I'Oli Verd de Maials mantindra un programa variat i for¢a
dinamic. Aixi, podreu gaudir d'activitats tan emblematiques com els esmorzars
populars a la cooperativa i les visites guiades o les rutes per la Vila Closa, aixd
sense oblidar els maridatges, els tastos i les degustacions amb diversos produc-

tes, ni tampoc activitats més especialitzades, com tallers o la xarrada que oferira
el reconegut meteoroleg Alfred Rodriguez Pic6, que parlara sobre la sequera i el
canvi climatic. A més, dissabte a la nit, i gracies a 'Associaci6 de Joves de Maials,
hi haura l'actuaci6 del monologuista David Sas.

En aquesta ocasio, pero, voldria remarcar una experiéncia que sera una de les
novetats denguany, consistent en una demostracié dels diferents sistemes de
collir olives al llarg de la historia, per tal de mostrar com la collita ha canviat de
manera substancial duns anys enca.

Pel que fa a la inauguracio, en aquesta edicié6 comptarem amb la preséncia de
Joan Godia, director general d Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastrono-
mia de la Generalitat de Catalunya, mentre que la cloenda anira a carrec del sub-
delegat del Govern espanyol a Lleida, José Crespin.

Quan a'Amic de I'Oli, en aquesta ocasié hem volgut que la distinci6 recaigui en
la figura de Nandu Jubany, un dels noms més reconeguts de la cuina catalana,
que ens consta que als seus establiments utilitza oli de Maials. Hi ha moltes
maneres de fer pais, i una delles és aquesta, i aixi li volem agrair i reconéixer.

El tercer punt al qual em volia referir té a veure amb la fira en si mateixa. L'any
passat compliem, com us deia abans, 25 anys, i aix0 vol dir que aquest any supe-
rem el quart de segle dexisténcia. Aquestes dades soén, per un costat, motiu dor-
gull, pero per l'altre, suposen un desafiament i ens obliguen a esforcar-nos més
que mai per estar a 'altura. Tenim al darrere una trajectoria que ens ha convertit
en un referent, i com tothom sap, el més dificil no és arribar, siné mantenir-se.
Es aqui on vull apellar a tots i a totes els que ens heu
ajudat a arribar fins aqui i esperonar-vos no només
per mantenir-nos on som, sind per seguir creixent

en tots els sentits. Es per aixo que us dono les gra-
cies ptiblicament, als membres de 'Ajuntament,
a la Cooperativa del Camp Foment Maialenc, a
la Diputaci6 de Lleida i al DARP pel seu suport, a
tota la familia dexpositors i de col-laboradors, i a
totes les entitats i associacions de Maials.

La historia i el passat sén vostres, pero so-
bretot ho son el present i el futur.

Visca Maials i la Fira de I'Oli Verd!!

David Masot Florensa
Alcalde de Maials

26a FIRA DE L'OLI VERD
DE MAIALS
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